
＊全て税込価格です。Prices include taxes.

3980

スペシャリテのパエリアが
さらに美味しくなりました！
魚介の旨味たっぷりの出汁で炊いた
パエリアに、蟹味噌で和えたほぐし身を
たっぷりのせた贅沢パエリア。

ズワイガニたっぷり！
魚介の濃厚パエリア

Seafood Paella

TO
SHARE
シェアして楽しむ

シエロイリオの

おすすめ。 Winter

   Reco�
ended!!

3980

新鮮な真鯛を香ばしく焼き上げ、   
コンソメとハマグリ、1番出汁で
炊き上げました。 
追加で楽しめる
濃厚な胡麻ダレで和えた
真鯛の刺身と真鯛の出汁の
お茶漬けもオススメです！

天然真鯛とハマグリ、
菜の花のパエリア

Sea Bream, Clams &
Canola Flower Paella

WI N T ER 冬限定

残ったパエリアを
お茶漬けに！

OCHADUKE
A�

+700yen

お時間30分程頂きます
It takes about
30minutes to cook.

お時間30分程頂きます
It takes about
30minutes to cook.



A P P E T I Z E R

S A L A D

1180 / L 1880
厚切りベーコンとロメインレタスのシーザーサラダ

Bacon & Romaine Lettuce Caesar Salad

1800 / L 2700

10種類以上の野菜とソーセージ、オムレツをのせた具沢山なサラダ。
前菜盛り合わせとしてもどうぞ！
＊写真はイメージです。 野菜の内容は日によって変わります。

シエロイリオ マーケットサラダ

Original Market Salad

1580

炙り天然ぶりと菜の花の
カルパッチョ

Yellowtail & Canola Flower
Carpaccio

WI N T ER 冬限定

1680

バチマグロの炙りとアボカドの
カルパッチョ

Bigeye Tuna & Avocado
Carpaccio

1480

ヨーロッパ産プロシュートの
こぼれ生ハム

Prosciutto

1400

チーズの
盛り合わせ

Assorted Cheese

4P 1040 / 8P 1980

炭火焼和牛ローストビーフの
肉寿司

Roasted Beef Sushi

1880

厳選トマトとブラータチーズの
カプレーゼ

Tomato &
Burrata Cheese Salad

740
パテ ド カンパーニュ

Pate De Campagne

580
叩きゴボウのジンジャーピクルス

Pickled Burdock

600
ラロッカオリーブのマリネ

La Rocca Olives



740

じっくりと飴色になるまで炒めた玉ねぎの旨味が
凝縮された自慢のスープ。 
独り占めでどうぞ！

一人で飲むオニオングラタンスープ

Onion Gratin Soup

1880

塩マリネしたトラウトサーモンを
半生にフリットし、
柚子香る塩イクラをのせた一品。

サーモンのフリットと塩いくら

Salmon Fritto
with Salmon Roe

H OT  E AT
660

フレンチフライ

French Fries

700
ブロッコリーのアンチョビプランチャー

Grilled Broccoli with Anchovy

1350
海老マカロニグラタン

Shrimp Macaroni Gratin

1580
モッツァレラとバジルのピッツァマルゲリータ

Pizza Margherita

4P  1100
骨無し、国産鶏手羽のかぶりつきチキン
＋¥200で辛口HOTチキンに変更OK！
Can Make it Spicy [ Add ¥200 ]

Deep-Fried Boneless, Chicken Wings

1880
トリュフ香るクアトロピッツァ

Quattro Pizza with Truffle Flavor

帆立貝を表面カリッとジューシー
ムニエルに。
甘味の強いほうれん草は
帆立のヒモとソテーに。
焦がしバターとトマトの
濃厚な旨味のソースを
たっぷりつけて。

2580

帆立貝のムニエルと
ちぢみほうれん草
焦がしバターソース

Scallop and
Spinach Meuniere 
with Brown Butter Sauce

WI N T ER 冬限定

1680

甘味の強い鹿児島県産ハチミツ芋の
ニョッキをバターでソテーし
外は香ばしく、中はトロッと！
ゴルゴンゾーラの濃厚なソースに
くるみのキャラメリゼがアクセント。
ワインにもぴったり！

ハチミツ芋の焼きニョッキ
ゴルゴンゾーラソース

Sweet Potato Gnocchi
with Gorgonzola Sauce

WI N T ER 冬限定

4P  1480

ズワイガニが詰まった贅沢なコロッケを
一口サイズで。

ズワイガニたっぷり一口コロッケ

Snow Crab Croquette



＊全て税込価格です。 Prices include taxes.

PA S TA  &  R I C E
1580

L 2180トマトとモッツァレラチーズのスパゲッティ

Tomato Sauce Spaghetti with Mozzarella

1780
L 2380大粒あさりと一番出汁のバターボンゴレ

スパゲッティ

Spaghetti alle Vongole

1880
ポルチーニ茸とパンチェッタのクリームソース
フェットチーネ

Creamy Fettuccine with Porcini & Pancetta

B R E A D お料理と一緒にどうぞ

2P 330
バゲット

Baguette . . . . . . . . . . 2P 330
自家製ミルクパン

Milk Bread. . . . . . . . . 

3180
シェアして楽しめる。
魚介たっぷりのペスカトーレ スパゲッティ

Spaghetti al Pescatore

お時間30分程頂きます。 It takes about 30minutes to cook.

3980
ズワイガニたっぷり！魚介の濃厚パエリア

Seafood Paella

お時間30分程頂きます。 It takes about 30minutes to cook.

3980
天然真鯛とハマグリ、菜の花のパエリア

Sea Bream, Clams & Canola Flower Paella

150g 3960
黒毛和牛イチボ

Japanese Black Ichibo

200g 2060
優味豚肩ロース

Yumi Pork Butt

［ 黒毛和牛・豚肩ロース・ソーセージ ］
お時間30分程頂きます。 It takes about 30minutes to cook.

6380
炭火焼き肉盛り合わせ

Assorted Charcoal Grilled Meat

G R E AT  E AT
炭火焼専用グリラーで焼き上げた
絶対に食べて欲しいメインディッシュ！

WI N T ER 冬限定

骨付きの鴨もも肉を赤ワインでじっくりと煮込み、
濃厚なラグーソースに。 食事は勿論、ワインにもピッタリ。

1980Slow-cooked Duck Ragu Fettuccine
with Shimonita leek
鴨もも肉のラグーソースと下仁田ネギ フェットチーネ


